
ontbijtmanden: iedere dag te 

verkrijgen 

14,5€ p/p ( alles huisgemaakt) 

Boterkoekjes, brioches, pistolets, 

quiche, appelsap, fruitsla, choco, 

confituur, granola, yoghurt met fruit, 

kannetje koffie, beleg ( ham, , kaas, 

brie) 

ontbijtmand met huisgerookte zalm 

16€ p/p 

ontbijt voor de kids met donut en 

chocomelk 10€  

luxe ontbijt 45€ voor 2 pers met fles 

cava    

jullie kunnen genieten 

van het ontbijt of brunch 

in onze prive zaal vanaf  8 

pers voor 2 € extra p/p 

 

• brunch: 25 € p/p  
• Huisgebakken koffiekoeken 
• Assortiment broodjes 
• Huisgemaakte choco 
• Huisgemaakte gelei 
• Hoeveboter 
• Yoghurt met fruit 
• Huisgemaakte granola 
• Verse fruitsla 
• Ham, gerookte ham en pate 
• Watoukaas en brie 
• Huisgerookte zalm 
• Quiche 
• Slaatje pasta en quinoa 
• Appelsap 
• Alc vrije cocktail van het 

huis 
• Koffie  

 

Tip voor de campers en 

vakantiewoningen worden de 

warme gerechten warm 

geleverd tot bij jullie in 

warmtebak 

 Menu 40€ 

Voorgerecht 

Gemarineerde zalm met quinoa en 

wakami 

*** 

varkenshaasje seizoengroenten en 

gratin aardappelen 

of 

Vispotje ( zalm, kabeljauw en scampi) 

met witte wijnsaus   

*** 

Creme brullee 



Voorgerechten  

Carpaccio van rund, parmezaan kaas 

truffel dressing en rucola sla 13€ 

Tartaar van zeebaars, bloemkoolzalf 

gemarineerde radijs en gepofte quinoa 

14€  

Gamarineerde zalm met quinoa en 

wakami 14€  

Tartaar van kalf met erwt en zwarte 

quinoa 16€ 

Hoofdgerechten  

Kabeljauwhaasje, witte wijnsaus met 

krokante groentjes, puree aardappel 

23€  

Visstoofpotje met zalm, kabeljauw en 

scampi met witte wijnsaus 22€  

Zeebaarsfilet, gekonfijte venkel, fijne 

groentjes en witte wijnsaus 24€ 

Varkenshaasje moelleux onder 

kruidenkorst, mosterdsaus, 

seizoengroenten en gratin aardappel 

19€ 

Parelhoenfilet met gekonfijte bil, 

sherrysaus, seizoengroenten en gratin 

aardappel 24€ 

Kalfslende, peperroomsaus, 

seizoengroenten en gratin aardappel 

24€ 

Hertenrugfilet 200g, rodewijnsaus, 

seizoengroenten en aardappel 29€  

Dessert a la carte  

Bavarois van vanille met rode 

vruchten, witte chocomousse en 

sorbet van framboos 7.5€ 

Tiramisu, koffie ijs, rotsje van 

chocolade en lange vingers 7.5€  

Chocomousse 7.5€  

Creme brullee 6€  

Trio van huisbereide nagerechten 8€  

 

 

 

Koude buffetten 

3 dagen  voordien 

bestellen buffet en fruit de 

mer 

Koude buffetten gedresseerd op spiegels en de 

groenten in aparte potjes  

Koud visbuffet 29€ 

Gepocheerde zalm, gerookte vis assortiment, 

gamba, opgevulde tomaat met garnaal, opgevuld 

eitje met krab, scampi, koude rijst met 

zeevruchten, vissalade  

Koude groenten assortiment, aardappel salade, 

pasta salade, broodjes en sausen  

 



Koud vis en vlees buffet 34 € 

Buffet van vis met  

Rosbief, kippenboutjes, varkensgebraad, paté, 

gerookte ham met meloen, gekookte ham  

Koude groenten , aardappelen, pasta salade, 

broodjes en sausen  

fruit de mer : 45€ per persoon vanaf 

2 personen, voor 1 pers 60€ met hele 

kreeft  

½ kreeft, 4 oester, 2 langoustines, 2 

scampi, 2 grote gamba, mosselen , 

tapijtschelp, kreukeltjes, wulken, 

verse grijze garnalen en 2 krabpoten 

Geserveerd met gemengde sla en 

cocktail saus  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 


